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Descrierea ocupatiei

Definitia ocupatici: Tehnician/tehniciani in viticulturi si vinificatie (in continuare tehnician) este specialistul care asiguri suportul
tehnic si operativ in procesele de infiintare, intretinere si exploatare a plantatiilor viticole, precum si in procesarea strugurilor pentru
obtinerea vinurilor. In contextul digitalizirii, acesta utilizeaza instrumente tehnologice avansate pentru monitorizarea preciziei culturilor
si optimizarea fluxurilor de productie.

Calitati personale: abilitdti de comunicare, acuratete si atentie la detalii, adaptabilitate, deschidere citre inovare i tehnologii noi, gandire
analiticd, initiativa, lucrul in echipa, orientare spre calitate si rezultate, responsabilitate, rezistenti fizica, rezistenta la stres.

Cunostinte profesionale: ampelografie, analiza senzoriala si degustarea profesionald, biochimia fermentatiilor si chimia vinului,
biologia, fiziologia i ameliorarea vitei-de-vie, categoriile biologice ale materialului saditor (material prebazi, bazi, certificat, standard).

Tehnice de specialitate: fiziologia formarii calusului §i a inradacinarii, legislatia sectorului vitivinicol, managementul bolilor si
ddundtorilor specifici materialului saditor tanar, mentenanta de baza a utilajelor viticole si de crami, metode de multiplicare: butasire,
altoire, micropropagare, microbiologia vinului si controlul alteririlor.

Norme si standarde: operatii unitare in vinificatic (presare, fermentare, limpezire, filtrare, stabilizare), pedologie si agrochimie aplicata
in viticulturd, proceduri de testare pentru virusuri si boli de carantina, protectia integrata a plantelor, regimul de temperaturi si umiditate
in spatiile protejate, reglementdri fitosanitare pentru circulatia materialului saditor, selectia clonald si sanitard a materialului-mama,
standarde nationale si internationale (OIV, GLOBALG.A.P., ISO, HACCP), certificarca materialului siditor viticol (CEE/ONU),
substraturi de culturd i medii de inradacinare, tehnologia vinificatiei primare si secundare, tehnologii de infiintare, intretinere si exploatare
a plantatiilor viticole, turismul vitivinicol.

Tehnologii digitale in viticulturd: principiile viticulturii de precizie si agriculturii 4.0; senzori edafici si foliari, retele de senzori
wireless, sisteme de pozitionare globala (GNSS, GPS) si hirti de productivitate, sisteme de suport decizional (DSS) pentru managementul
viilor, teledetectie si procesare de imagini satelitare si aeriene.

Tehnologii digitale in vinificatie: automatizarea proceselor de vinificatie, inteligenta artificiald in analiza datelor vitivinicole, internetul
Obiectelor (10T) aplicat in cramd, sisteme de monitorizare in timp real a fermentatiilor, software pentru managementul productiei si al
calitatii, trasabilitate digitala si tehnologii blockchain.




Calititi profesionale: adaptarea la tehnologii noi i actualizarea competentelor digitale, aplicarea metodelor de imbunatitire continui a
proceselor, aplicarea tratamentelor fitosanitare cu echipamente specializate, asigurarea trasabilitatii productiei, colaborarea cu specialisti
[T, coordonarea echipelor de muncitori, configurarea, citirea si utilizarea senzorilor, efectuarea analizelor fizico-chimice uzuale si
interpretarea criticd a rezultatelor, efectuarea operatiunilor de altoire manuala si asistatd mecanic, elaborarea fiselor tehnologice si a
procedurilor operationale, evaluarea stirii fiziologice a vitei-de-vie si prognozarea evolutiei, gestionarea stocurilor si a fluxurilor materiale,
identificarea simptomelor de boli si daundtori la materialul saditor tanar, instruirea personalului nou si verificarea respectirii procedurilor,
interpretarea hdrtilor de vegetatic si transformarea lor in recomandari tehnologice, monitorizarea procesului de calusare si inradacinare,
operarea interfetelor digitale ale utilajelor viticole si de crama, planificarea si organizarea activititilor zilnice in crama si in podgorie,
pregdtirea i planificarea misiunilor cu drone pentru monitorizarea viilor, prelucrarea datelor colectate si extragerea concluziilor
operationale, redactarea documentatiei tehnice si a rapoartelor de activitate, reglarea parametrilor climatici in camere de fortare, respectarea
normelor de biosecuritate si certificare fitosanitard, respectarea normelor de securitate informatica, sortarea si clasificarea materialului
saditor, utilizarea aplicatiilor digitale si a platformelor de agriculturd de precizie, utilizarea echipamentelor de laborator si interpretarea
rezultatelor analitice.

Conditiile de munci solicitate:

Mediul fizic: expunere prelungita in spatii protejate (sere, solarii) cu temperaturi si umiditate ridicate, lucrul in spatii reci (camere de
stratificare, frigorifice), manipularea unor cantitati mari de material vegetal in perioadele de varf (extragere, sortare, livrare), expunere
prelungitd la radiatie solara, vant, precipitatii i temperaturi extreme in plantatii, lucrul in spatii inchise, slab ventilate, cu temperaturi
scizute (beciuri, crame subterane), expunere la zgomot industrial (peste 85 dB) in silile de procesare, manipularea substantelor chimice
iritante, corozive sau inflamabile, permanenta stare de umiditate in zonele de spilare si igienizare, iluminare artificiala prelungita in
perioadele de lucru pe timp de noapte, expunere la campuri electromagnetice si radiatii specifice echipamentelor de comunicatii, lucrul in
medii cu nivel crescut de digitalizare (sili de comanda, centre de control), necesitatea utilizarii prelungite a dispozitivelor cu ecran.

Mediul socio-organizational: program sezonier accentuat (primavard — perioada de altoire si plantare; toamna — scoaterea si livrarea
vitelor), necesitatea respectarii riguroase a protocoalelor de certificare, colaborare cu autorititile de certificare si control fitosanitar,
program de lucru neregulat, cu prelungiri obligatorii in campania de recoltare si vinificatie, lucrul in schimburi (dimineata, dupi-amiaza,
noapte), ierarhie clard, cu raportare direct catre inginer/oenolog, responsabilitate individuala pentru calitatea si trasabilitatea produselor,




interactiune cu echipe diverse, presiune temporald in perioadele critice (fermentatii, imbutelieri, expeditii), colaborare interdisciplinara cu
specialisti I'T, ingineri de automatizari, furnizori de tehnologie, necesitatea formarii continue si adaptirii la evolutia tehnologica accelerata.

Riscuri profesionale: microclimat solicitant in sere (temperaturi ridicate, umiditate crescutd).

Riscuri fizice: de accidentare: alunecari pe suprafete umede, cdderi de la inaltime, lovituri cu obiecte, riscuri ergonomice: efort static
prelungit, miscari repetitive, manipulare manuala de greutati, in perioadele de sortare si legare a vitelor, riscuri mecanice: taieri, striviri,
prinderi in organele in migcare ale utilajelor, accidentele in timpul operérii dronelor (prabusire, coliziune, electrocutare).

Riscuri biologice: expunere la agenti biologici (mucegaiuri, acarieni, bacterii, fungi in spatiile umede), alergii respiratorii la manipularea
substraturilor i a materialului vegetal.

Riscuri chimice: inhalare vapori, contact cutanat cu substante toxice, intoxicatii accidentale, expunere prelungitd la radiatii
electromagnetice de la echipamentele de comunicatii, suprasolicitare si stres, risc de securitate cibernetica si pierderea datelor de productie,
stres tehnologic generat de ritmul alert al inovatiilor si necesitatea actualizarii continue.

Perspective pe piata muncii: ocupatia prezinta perspective favorabile de angajare in intreprinderi vitivinicole, plantatii, pepiniere, unitati
de conditionare si imbuteliere, structuri de certificare si in domeniul turismului vitivinicol. Modernizarea continua a sectorului si orientarea
spre export consolideaza necesitatea personalului tehnic calificat. Pe termen mediu si lung, se estimeaza cresterea cererii pentru tehnicieni
capabili sd opereze echipamente automatizate, s interpreteze date digitale si s asigure conformitatea cu standardele nationale si
internationale. Perspectivele de evolutie profesionald includ pozitii de responsabil de schimb, coordonator sector viticol, specialist de
productie, precum si oportunititi de mobilitate internationald in sectorul vitivinicol european. Existd acces la programe de finantare
nationale §i europene pentru modernizarea unitatilor de producere (suprafetelor cultivate, pepinierei, unitdtilor de procesare). digitalizarea
proceselor, dezvoltarea turismului vitivinicol si crearea lanturilor valorice integrate.

Echipamente si utilaje, materiale utilizate in procesul de lucru:

Echipament de lucru si de protectie: Echipamente de protectie individuala (EPI). Echipamente specifice: Camere de stratificare
termoreglabile si higrostate, frigidere si camere frigorifice pentru stratificare si pastrare, instalatie pentru parafinarea vitelor, masini de
altoit (manual, semiautomat, automat), sere si solarii cu senzori loT pentru monitorizare climatica, sisteme de irigare prin picurare,
aspersiune, ceata.




Instrumente, scule si dispozitive viticole: foarfeci de taiat manuale si electrice, fierdstraie pentru butuci, cutite, mese de sortat, legaturi,
etichete, motocoase, motoferestriu, motoburghiu, burghie hidrauice, tocitoare, pichete, sfoard, dispozitive de masurat distante, stropitori
manuale $i mecanice, echipamente pentru irigare, termometre, higrometre.

Aparate de misura si control: balanta analitica, balanta tehnicd, cronometru, turometru, manometru, butirometru, distilator, instalatie
de determinare SO:, densimetru, alcoolmetru, pH-metru portabil, refractometru manual si digital, spectrofotometru (operare de bazi),
termometru cu infrarosu, termometru de imersie.

Echipamente speciale de crami: aparate de laborator, buncher de alimentare, butoaie de stejar, baricuri; budane, doage de stejar, camera
frigorifica pentru ricirea strugurilor, cantar, lada pentru struguri (pve alimentar), box paleti, cisterne cilindro-conice limpezireca mustului,
cisterne din inox, cisterne din inox cu capac plutitor, containere pentru mentinerea sticlelor, desciorchindtor -zdrobitor, filtre (cu plici,
diatomit, cu membrane), flotator, giropalete, instalatie de distilare (monodistilare, distilare dubla, flux continu), instalatie de stabilizare cu
centre de cristale, instalatii de racire, instrumente de prelevare si analiza, kvevri sau qvevri din ceramica, linie de imbuteliere etc, masa
pentru inspectarea si sortarea strugurilor, pompa (peristaltica, elicoidala, centrifugala, piston), presd pneumaticd, hidraulica.

Echipamente digitale specifice: drone cu camere multiespectrale, termice si RGB, roboti agricoli si vehicule ghidate automat (AGV),
senzori 10T pentru cramd (temperaturd, umiditate, CO2, oxigen, nivel, presiune), statii meteo automate si senzori wireless pentru
monitorizarea microclimatului, tablete si telefoane inteligente pentru utilizare in teren.

Materiale si consumabile: activator de fermentatie (saruri amonice, tiamind), ambalaje (sticle de sticla, doza, PET, bag-in-box),
ambalaje pentru transportul vitelor, agchii din lemn de stejar, bacterii lactice, butasi portaltoi si butasi altoi soi nobil.

Software: aplicatii de trasabilitate §i monitorizare procese, aplicatii pentru trasabilitate si trasabilitate blockchain, pachet Microsoft
OfTice (Word, Excel, PowerPoint). software pentru planificarea si procesarea misiunilor cu drone.

Tendinte de viitor in domeniu: digitalizarea i automatizarea proceselor vitivinicole, adaptarea la schimbarile climatice, cresterea cererii
pentru produse sustenabile si certificate, robotizarea si mecanizarea inteligentd, integrarea analizei datelor si a inteligentei artificiale,
dezvoltarea turismului vitivinicol i a comunicirii tehnologice, consolidarea reglementérilor si a trasabilitatii.

Date specifice: Instruirea in domeniul situatiilor de urgenta (PSI), periodic, examen medical periodic, instruiri continue privind noile
tehnologii si utilaje agricole in domeniul vitivinicol, instruirea securitatea sandtate in munca cel putin o data la 2 ani.




Fondul standardului ocupational

Competente generice (transversale) (CG):

CGl. Comunicare eficientd la locul de munca cu colegii, superiorii si alte persoane in limbaj profesional specific domeniului.
CG2. Autoorganizarea, planificarea, gandirea analitica, luarea deciziilor.

CG3. Gestionarea resurselor materiale, umane si de timp.

CG4. Gestionarea eficientd a situatiilor de urgentd sau a conflictelor.

CGS5. Aplicarea TIC si software specializate, destinate activitatii profesionale.

CG6. Dezvoltarea personala si profesionald continud.

CG7. Antreprenoriat si spirit de initiativa.

GG8. Integrarea progreselor tehnologice si a tendintelor de dezvoltare din domeniu in activitatea profesionala.

GGY. Aplicarea principiilor economiei verzi si dezvoltarii durabile in concordanti cu obiectivele dezvoltarii durabile.




Atributii §i sarcini de lucru

Competente profesionale (CP) si
corelarea lor cu sarcinile de lucru

Criterii de realizare a activititilor asociate
competentelor profesionale

Atributia 1: Organizarea activitatii si
pregitirea locului de munci

Sarcina 1.1 Planificarea activititilor zilnice
Sarcina 1.2 Respectarea normelor de SSM si
protectic a mediului

Sarcina 1.3 Verificarea starii tehnice si
functionale a echipamentelor, utilajelor si
instalatiilor, inclusiv efectuarea probelor de
functionare inainte de inceperea lucrului
Sarcina 1.4 Asigurarea disponibilitatii si
integritatii instrumentelor, sculelor,
dispozitivelor si echipamentelor necesare
Sarcina 1.5 Aprovizionarea locului de munca
cu materiale consumabile, substante chimice si
aditivi

Sarcina 1.6 Pregatirea solutiilor si materialelor
utilizate in tratamentele aplicate vitei-de-vie,
mustului, vinului sau altor medii tehnologice
Sarcina 1.7 Asigurarea conditiilor de igiena si
salubrizare in spatiile de productie, depozitare
si in plantatiile viticole

Sarcina 1.8 Organizarea ergonomica a locului
de munca pentru desfasurarea activitatilor
Sarcina 1.9 Organizarea activitatii echipei de
lucru si repartizarea sarcinilor pe schimburi

CP1. Asigurarea conditiilor
tehnice si organizatorice de lucru
(L1 L2 1.3, 0415 1.6, 1.2 1.8,

1.9 L10,.1.12)

1.1

1.2

1.4

Realizeaza planificarea zilnica pentru a respecta
tehnologia si normele SSM, prin incadrarea
activitatilor in cerintele tehnologice si masurile de
securitate.

Aplicd normele de securitate a muncii si masurile de
protectie a mediului in vederea prevenirii
accidentelor si poludrii, respectand pas cu pas
instructiunile specifice fiecarei operatiuni.
Controleaza initial operabilitatea utilajelor si
instalatiilor pentru a evita defectiunile in timpul
lucrului si a respecta cerintele agrotehnice, efectuand
probe nainte de inceperea lucrului conform
specificatiilor.

Pregiteste setul complet de instrumente si dispozitive
necesare activitatii pentru a desfasura munca fara
intreruperi, selectand echipamentele conform sarcinii
de munca primite.

Asigura stocul de consumabile pentru a preveni lipsa
materialelor pe parcursul schimbului, verificand
cantitatile din depozit si completand conform
necesarului zilnic.

Configureaza postul de lucru pentru a spori eficienta
si confortul ergonomic, aranjand utilajele, sculele si
materialele astfel incét sa reduca efortul si miscirile
inutile.




Sarcina 1.10 Completarea documentelor,
registrelor de evidenta si fiselor de lucru
Sarcina 1.1l Gestionarea  substantelor
periculoase in spatii autorizate

Sarcina 1.12 Realizarea inventarierilor ale
echipamentelor, materialelor i stocurilor

Atributia 2: Gestionarea proceselor in
pepiniera viticola*

Sarcina 2.1 Pregatirea terenului  pentru
infiintarea campurilor de pepinierd viticola
(marcare, arat, fertilizare de bazi, dezinfectia
solului)*

Sarcina 2.2 Selectarea portaltoiului §i a
soiurilor nobile*

Sarcina 2.3 Pregatirca materialului saditor
(butasi, coarde, ochi) din plantatii-mama de
altoi si portaltoi certificate si autorizate*
Sarcina 2.4  Realizarea operatiilor de
stratificare, tratare si pastrare a butasilor*
Sarcina 2.5 Efectuarea operatiunilor de altoire
manual sau mecanizata (altoire la masa) *
Sarcina 2.6 Aplicarea tratamentelor pentru
stimularea calusarii si inradacindrii in camere
de fortare*

1.7 Distribuie responsabilitatile membrilor echipei pe
schimburi pentru a folosi optim competentele
fiecdruia si a indeplini planul de schimb, potrivind
sarcinile cu calificarile individuale si cu obiectivele
din plan.

1.8 Verifica fizic echipamentele, materialele i stocurile
existente pentru a avea o evidentd exacta §i a preveni
pierderile, prin inventariere directa, numarare
manuald i comparare cu datele inregistrate.

CP2. Realizarea procesului de
producere a materialului saditor
viticol

2.9, 2.10, 2.11, 2.12)

2.1 Organizeaza lucrarile de amenajare a solului pentru a
pregati terenul n vederea infiintarii pepinierei,
conform planului stabilit.

2.2 Aplica combinatiile stabilite de portaltoi si soi
nobil pentru a asigura calitatea si productivitatea
materialului saditor, respectand specificatiile tehnice.

2.3 Identifica butasii si ochii pentru a garanta
trasabilitatea si sandtatea fitosanitara, selectandu-i
exclusiv din surse certificate si autorizate.

2.4 Aplica procedeele de stratificare, tratament chimic si
conservare a butasilor pentru a spori capacitatea de
inrdadacinare si a preveni degradarea, utilizand
metodele agrotehnice specifice.

2.5 Supravegheaza altoirea butasilor pentru a asigura o
ratd ridicata de prindere si uniformitate, prin metode
manuale sau cu ajutorul masinilor, dupi caz.

2.6 Utilizeaza substante stimulatoare pentru formarea
calusului si radacinilor pentru a accelera procesul de




Sarcina 2.7 Monitorizarea  parametrilor
climatici in spatiile protejate (temperatura,
umiditate, lumind, CO2)*

Sarcina 2.8 Plantarea vitelor
campurile de pepiniera*

Sarcina 2.9 Aplicarea lucririlor de intrefinere
in pepiniera (irigare, fertilizare, combaterca
organismelor daunitoare) *

Sarcina  2.10  Scoaterea vitelor
inraddcinate din pepiniera viticola*
Sarcina 2.11 Realizarea sortarii, calibrarii si
legatului in manunchiuri a vitelor altoite*
Sarcina 2.12  Aplicarea tratamentelor de
pregdtire pentru pdstrare si comercializare
(parafinare, dezinfectie, hidratare)*

Sarcina 2.13 Completarea documentatiei de
certificare a materialului saditor*

Sarcina  2.14  Aplicarca normelor de
biosecuritate pentru prevenirea introducerii i
raspandirii organismelor daunatoare*

altoite in

altoite

Atributia 3: Infiintarea plantatiilor viticole
tinere

Sarcina 3.1 Participarea la elaborarea sarcinii
de proiect

regenerare in spatiile de fortare, aplicindu-le conform
dozelor si tehnicilor recomandate.

2.7 Ajusteaza conditiile de mediu in sere §i solarii pentru
a crea microclimatul optim dezvoltarii butasilor,
comparand permanent valorile masurate cu normele
stabilite.

2.8 Supraveghceaza plantarea materialului saditor altoit in
scoala de vite pentru a asigura o prindere si o crestere
uniforma, respectind adancimea, distantarea si epoca
optima de plantare.

2.9 Asigura ingrijirea vitelor altoite pentru a obtine
plante viguroase i sdnatoase, aplicind udarea,
hranirea si protectia fitosanitard conform cerintelor
agrotehnice.

2.10  Monitorizeaza recoltarea si sortarea vitelor altoite
inradacinate pentru a le pregiti in vederea
comercializarii la parametri de calitate superiori,
supraveghind fiecare etapa de separare, calibrare si
ambalare.

CP3. Asigurarea conformitaitii si
certificarii materialului siditor
(2.3, 2.13,2.14, 3.2)

3.1 Verifica provenienta butasilor altoi si portaltoi bé_nlru
a garanta ca acestia provin exclusiv din plantatii-
mama autorizate, consultand registrele de certificare
si etichetele originale.

3.2 Participa la intocmirea actelor necesare certificarii
materialului saditor viticol pentru a asigura
trasabilitatea si conformitatea legald, respectand
prevederile regulamentului in vigoare.




Sarcina 3.2 Verificarea materialului saditor
certificat

Sarcina 3.3 Transpunerea in teren a proiectului
de infiintare

Sarcina 3.4 Supravegherea lucrdrilor de
plantare a materialului saditor viticol

Sarcina 3.5 Montarea sistemelor de sustinere
(stéalpi, sarme) in plantatiile viticole tinere
Sarcina 3.6 Aplicarea lucrdrilor de intretinere,
formare si taiere a butucilor

Sarcina 3.7 Monitorizarea starii fitosanitare a
plantatie

Sarcina 3.8 Participarea la intocmirea si
completarea necesare  pentru
inregistrarea plantatiei tinere $i accesarca
subventiilor

actelor

Atributia 4: Intretinerea plantatiilor viticole

pe rod
Sarcina 4.1  Utilizarea aplicatiilor de
management agricol pentru programarea

lucrdrilor anuale

Sarcina 4.2 Selectarea produselor omologate
pentru cultura vitei-de-vie

Sarcina 4.3 Participarea la elaborarea
schemelor de fertilizare si protectie contra
organismelor nocive

3.3 Respectd masurile de biosecuritate pentru a preveni
introducerea si raspandirea agentilor patogeni,
aplicand normele in toate etapele de manipulare a
materialului saditor.

3.4 Inspecteaza vizual si documentar materialul
saditor pentru a depista eventuale neconformititi, boli
sau defecte inainte de plantare, prin examinare directa
si verificarea documentelor aferente.

CP4. Monitorizarea lucririlor de
infiintare si intretinere a
plantatiilor viticole tinere

(3.1, 3.2, 33,34, 35,36, 3.7)

4.1 Contribuie la furnizarea datelor topografice si
pedologice pentru a asigura baza tehnica a proiectului
de finfiintare, puniand la dispozitic informatiile
conform specificatiilor proiectului.

4.2 Controleaza calitatea materialului pentru a preveni
introducerea in culturd a materialului neconform,
prin verificarea analizei si a certificatelor
fitosanitare.

4.3 Materializeaza pe teren planul de plantare pentru a
transpune corect proiectul in realitate, marcind
parcelele, randurile si punctele de plantare conform
proiectului.

4.4 Urmareste corectitudinea plantdrii pentru a asigura o
prindere uniforma si o dezvoltare normala a vitei,
verificand adancimea, compactarea solului si
aliniamentul.

4.5 Respecta schema de instalare a suportului pentru vita
de vie tanard pentru a asigura cresterea verticald si
protectia butucilor, aplicand proiectul de infiintare
privind structura de sustinere.




Sarcina 4.4  Supravegherea  tdierilor
tehnologice de rod si a operatiilor in verde
Sarcina 4.5 Aplicarea schemelor de fertilizare
organicd §i minerald

Sarcina 4.6 Operarea sistemelor de irigare de
precizie controlate digital

Sarcina 4.7 Utilizarea  sistemelor  de
monitorizare digitala a plantatiilor viticole
(statii meteo automate, senzori de sol, senzori
de umiditate foliara)

Sarcina 4.8  Pregdtirea
fitosanitare

Sarcina 4.9 Utilizarea hartilor de vegetatie
(NDVI) pentru aplicarea diferentiata a
tratamentelor si fertilizantilor

Sarcina 4.10 Intretinerea solului cu lucriri
mecanice sau gestionarea covorului vegetal
Sarcina 4.11 Participarea la intocmirea
documentatiei privind evidenta plantatiilor pe
rod si lucrdarile de defrisare a plantatiilor
neproductive

Sarcina  4.12  Gestionarea lucrdrilor in
plantatiile pe rod, inclusiv la producerea
strugurilor ecologici, DOP, IGP

tratamentelor

Atributia 5: Producerea vinului materie
prima

4.6 Ghideaza formarea butucilor in primii ani pentru a
obtine o structurd de rod corespunzitoare sistemului
de conducere adoptat (Guyot, cordon etc.), prin tdieri,
legat si orientarea lastarilor.

4.7 Evalueaza periodic sandtatea plantatiilor tinere si
prezenta agentilor patogeni pentru a interveni
timpuriu in combaterea bolilor, prin observare directa
si identificarea simptomelor specifice.

CPS. Gestionarea lucririlor
tehnologice in plantatiile viticole
pe rod
(3.7, 4.1, 4.2, 4.3, 4.4, 4.5, 4.6, 4.8,
4.9,4.10,4.12)

5.1 Alege produsele fitosanitare pentru a respecta
reglementdrile si a garanta eficacitatea tratamentelor,
selectandu-le exclusiv din lista oficiala a produselor
omologate si verificand termenul de valabilitate.

5.2 Contribuie la proiectarea schemelor pentru a
adapta lucrdrile agrotehnice la conditiile specifice,
utilizind analizele de sol si prognozele meteorologice
ca fundament.

5.3 Controleaza calitatea taierilor elementelor anuale
si multianuale, precum si a incdrcaturii in ochi pentru
a asigura o fructificare optimi si o dezvoltare
echilibrata a vitei, prin verificarea atenta a acestor
parametri.

5.4 Contribuie la administrarea ingrasamintelor pentru
a asigura o fertilizare precisa si trasabila, utilizand
dozatoare calibrate si inregistrand cantitatile aplicate
pe hectar.

5.5 Mentine sistemele de udare pentru a asigura
aportul optim de api plantelor, operand conform
normei de udare sau setarilor platformelor digitale.




Sarcina 5.1 Planificarea logisticd a recoltarii
manuale sau mecanizate

Sarcina 5.2 Coordonarea echipei de culegdtori,
alocarea sarcinilor si verificarca executiei
Sarcina 5.3 Determinarea recoltei preventive
Sarcina 5.4 Prelevarea probelor de struguri din
plantatiile viticole

Sarcina 5.5 Evaluarea calitativa si cantitativia
strugurilor

Sarcina 5.6 Determinarea necesarului de
substante si  produse pentru  procesele
oenologice conventionale sau ecologice
Sarcina 5.7 Gestionarea  tratamentelor
technologice aplicate mustuielii

Sarcina 5.8 Administrarea  substantelor
utilizate in cadrul practicilor oenologice
Sarcina 5.9 Selectarea drojdiilor specifice
categoriei si stilului de vin produs

Sarcina  5.10 Gestionarea procesului de
pregdtire si inoculare a drojdiilor selectionate
Sarcina  5.11  Aplicarea proceselor de
fermentare a mustului sau mustuielii

Sarcina 5.12 Evaluarea zilnica a indicilor
fizico-chimici si parametrilor de fermentatie
Sarcina  5.13  Asigurarea metodelor  de
intretinere a vinului in perioada formarii si
depozitarii (umplerea, sulfitarea, pritocirea)

5.6 Realizeaza solutiile de stropit pentru a obtine
amestecuri eficiente si sigure, respectind ordinea de
amestec si dozele din eticheta.

5.7 Mentine lucrarea solului pentru a crea conditii
optime de crestere, efectuind fie lucrarea la
adancimea specificata, fie tdierea ierbii cu mentinerea
indltimii conforme speciei.

5.8 Aplica lucrarile specifice pentru a mentine
certificarea ecologici sau protectia indicatiilor
geografice, respectand riguros caietul de sarcini
aferent.

CP6. Organizarea proceselor de
vinificatie primari
(1.5.5.1,52 5.3, 5455, 56, 3.7,

3.8, 59, 5:10,5:11, 5.12 513, 5. 14,

5.15)

6.1 Organizeaza fluxul de culegere pentru a asigura
preluarea rapida si fiard pierderi a recoltei, prin
stabilirea rutelor de transport i a capacitatii de
preluare a cramei.

6.2 Conduce activitatea culegitorilor pentru a
eficientiza recoltarea si a mentine disciplina, alocand
sectoarele si verificind numarul de lazi completate.

6.3  Estimeaza productia pentru a anticipa cantitatea
totala recoltabild, cantdrind probe din diferite puncte
reprezentative si calculand media.

6.4 Colecteaza mostre pentru a asigura
reprezentativitatea esantionului, respectind
protocolul de esantionare (minimum 10 struguri din
diferite parti ale parcelei).

6.5 Determind calitatea si cantitatea strugurilor pentru
a fundamenta deciziile tehnologice, utilizind




Sarcina 5.14 Evaluarea caracteristicilor
organoleptice si fizicochimice a produselor
vitivinicole

Sarcina 5.15 Exploatarea utilajelor i
echipamentelor  utilizate la  vinificarca
strugurilor si producerea materiei prime

Atributia 6: Realizarea activititilor de
conditionare, stabilizare si imbuteliere a
vinului

Sarcina 6.1 Gestionarea procedeului de
egalizare si cupajare a vinurilor

Sarcina 6.2 Aplicarea metodei de maturare a
vinului (vase de lemn / cisterna cu doage /
cipsuri)

Sarcina 6.3 Selectarea materialelor alternative
din lemn de stejar (aschii, cuburi, doage,
granule)

Sarcina 6.4 Monitorizarca evolutiei calitatii
vinului in procesul de maturare

Sarcina 6.5 Stabilirca momentului optim de
sulfitare, umplere, pritocire, in perioada
maturarii i invechirii vinului

Sarcina 6.6 Efectuarea testelor de stabilitate
proteicd, tartricA si microbiand pentru
determinarea tratamentelor de stabilizare

refractometrul pentru zahar si pH-metrul pentru
calitate, iar cantdrirea pentru cantitate.

6.6 Calculeazi cantitdtile de adjuvanti pentru a
corecta mustul conform obiectivului oenologic,
bazindu-se pe analizele mustului.

6.7 Administreaza produsele pentru a asigura dozarea
corectd, prin dozare gravimetrica sau volumetricd,
conform figei tehnologice.

6.8 Dozeaza aditivii pentru a garanta precizia si
trasabilitatea, cu ajutorul balantei de precizie si al
cilindrilor gradati, inregistrand cantitatea.

6.9 Alege tulpina de levuri pentru a obtine profilul
fermentativ dorit, selectand din gama recomandati
pentru soi si stil si verificand data de fabricatie.

6.10  Activeaza drojdiile pentru a le pregiti pentru
fermentatie, prin rehidratare in apa, apoi le introduce
in must.

6.11 Conduce fermentatia pentru a controla
desfasurarea optima a procesului, prin controlul
temperaturii si agitarea zilnica.

6.12  Masoara zilnic densitatea, temperatura si pH-
ul pentru a monitoriza evolutia fermentatiei si a
interveni prompt.

6.13  Mentine vinul pentru a preveni oxidarea si
alterarea, completand vasele la refuz, adaugand SO
pand la concentratia stabilita si efectuand pritocirea.

6.14  Degusta vinul pentru a evalua calitatile
organoleptice, conform fisei de degustare, si




Sarcina 6.7 Participarca la claborarea
schemelor de tratare si stabilizare a vinului
Sarcina 6.8 Determinarea cantitdtii  de
substante necesare tratamentelor de stabilizare
a vinului

Sarcina 6.9 Solutionarea neconformitatilor
apdarute in procesul de stabilizare a vinului
Sarcina 6.10 Pregatirea vinului si liniei pentru
imbuteliere

Sarcina 6.11 Supravegherea proceselor de
imbuteliere, etichetare, capsulare si ambalare
Sarcina 6.12 Determinarea indicilor de calitate

(senzoriali, fizico-chimici) a produselor
vitivinicole

Sarcina  6.13  Exploatarca utilajelor  si
echipamentelor utilizate la conditionarea,

maturarea, tratarea, stabilizarca si imbutelierea
vinului

Atributia 7: Gestionarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in pepiniere si
plantatii viticole

Sarcina 7.1 Coordonarca operativa a utilajelor
agricole

Sarcina 7.2 Efectuarea probei de functionare a
utilajelor in gol inainte de lucru

analizeaza alcoolul, zahirul rezidual si aciditatea
totala.

6.15 Opereaza prese, pompe si cisterne pentru a asigura
functionarea sigura si igienica, respectind manualele
de utilizare si procedurile de igienizare inainte si
dupa folosire.

CP7. Organizarea proceselor de
conditionare, stabilizare si
imbuteliere a vinului
(6.1, 6.2, 6.3, 6.4, 6.5, 6.6, 6.7, 6.8,
6.9,6.10 6.11,6.12, 6.13)

7.1 Realizeaza cupajul pentru a obtine un amestec
omogen si constant, amesteciand procentual diferite
vinuri si verificind manual sau analitic omogenitatea.

7.2 Monitorizeaza maturarea in vase de lemn sau cisterne
cu doage pentru a asigura evolutia optima a profilului
senzorial, respectand planul de invechire stabilit.

7.3 Utilizeaza agchii sau cuburi de lemn pentru a accelera
maturarea sau a imbogdti taninurile, in doza corecta
si respectiand timpul de contact specificat de furnizor.

7.4 Urmadreste parametrii vinului pentru a detecta din
timp abaterile si a interveni controlat, prin prelevare
lunara si analiza senzoriala si chimica.

7.5 Intervine in cazul evolutiei nefavorabile si al riscului
de oxidare pentru a corecta deriva i a proteja
calitatea, aplicind masurile tehnice necesare
(sulfitare, completare. etc.).

7.6 Efectueaza testul la cald si testul la rece pentru a
evalua stabilitatea proteica si tartrica a vinului,
conform metodelor standardizate in laborator.

7.7 Contribuie la schema de limpezire pentru a elimina
proteinele instabile, recomandand doza de bentonita
pe baza rezultatelor testelor preliminare.




Sarcina 7.3 Monitorizarea parametrilor de
functionare (vitezd, presiune, adincime,
indltime, latime, debit, parametri digitali)
Sarcina 7.4 Verificarea cerintelor agrotehnice
la executarea lucrdarilor mecanizate in
pepiniere si plantatii viticole

Sarcina 7.5 Remedierea defectiunilor minore
Sarcina 7.6 Documentarea interventiilor
tehnice

Sarcina 7.7 Verificarea etanseitatii circuitelor
hidraulice si pneumatice

Sarcina 7.8 Monitorizarea pierderilor de
lichide sau lubrifianti

Sarcina 7.9 Utilizarea dronelor si a altor
echipamente aeriene fard pilot la cartarea
viilor, evaluarea vigurozitatii si depistarea
timpurie a stresului biotic/abiotic

Sarcina  7.10  Interpretarea  imaginilor
multispectrale $i termice generate de drone sau
sateliti la corelarea acestora cu starca de
vegetatie a vitei-de-vie

7.8 Calculeaza dozele de adjuvanti pentru a asigura
eficacitatea tratamentului si economicitatea, utilizand
formulele din ghidurile tehnice si rezultatele
analizelor.

7.9 Executa lucrdri de retratare sau filtrare pentru a
corecta neconformititile aparute (turbiditate,
depuneri), respectand procedura specifica de non-
conformitate.

7.10  Pregateste vinul pentru imbuteliere pentru a-i
asigura stabilitatea microbiologica pe termen lung,
aplicand filtrare sterila conform cerintelor tehnice.

7.11  Supravegheazi calitatea imbutelierii pentru a
garanta un aspect comercial impecabil, verificand
nivelul corect de umplere, eticheta aliniata si capsula
nedeteriorata.

7.12  Determina calitatea vinului imbuteliat pentru a
verifica incadrarea in standardul intern, utilizand
metodele de analiza senzoriala si fizico-chimica
prevazute.

7.13  Opereaza echipamentele de imbuteliere si
ctichetare pentru a mentine productivitatea si calitatea
procesului, respectand parametrii setati in procedurile
operationale.




Sarcina  7.11 Monitorizarea functiondrii
robotilor agricoli utilizati in lucrdrile solului si
intretinerea plantatiilor viticole

Atributia 8: Coordonarea sigurantei
alimentare si al sustenabilititii

Sarcina 8.1 Aplicarea principiilor de siguranta
alimentard in toate etapele fluxului tehnologic
Sarcina 8.2 Identificarea punctelor critice de
control

Sarcina 8.3 lInregistrarea parametrilor de
siguranta alimentara in fisele de monitorizare
Sarcina 8.4 Participarea la auditurile interne si
externe

Sarcina 8.5 Aplicarea masurilor de reducere a
consumului de api si energie

Sarcina 8.6 Gestionarea deseurilor tehnologice
Sarcina 8.7 Aplicarea practicilor agricole
prietenoase cu mediul si procedurilor de
prevenire a poludrii accidentale

Sarcina 8.8 Contribuirea la obtinerea si
mentinerea certificarilor de sustenabilitate

Atributia 9:
informational si
unititii vitivinicole

Asigurarea fluxului
documentar in cadrul

CP8. Exploatarea tehnici a
utilajelor agricole aplicate in
pepiniere si plantatii viticole
(2, 2.1,8,.28 289 210,212,
70,7273, T4 1.3, 7.6, 7.7, 7.8,
7.11)

8.1 Coordoneaza utilajele pentru a eficientiza lucrul pe
teren si a evita suprapunerile sau golurile, stabilind
ordinea de lucru si traseele pe parcele.

8.2 Ruleaza utilajele in gol pentru a depista din timp
eventuale defectiuni mecanice, timp de cateva
minute, verificind vibratiile, zgomotele anormale si
temperaturile.

8.3 Verifica parametrii de functionare pentru a asigura
operarea in limitele tehnice admise, citind panourile
de bord si comparand valorile cu cele din manual.

8.4 Controleaza respectarea cerintelor agrotehnice pentru
a garanta calitatea lucrdrilor, masurind adancimea de
lucru si latimea de lucru efectiva.

8.5 Documenteaza interventiile pentru a asigura
trasabilitatea intretinerii si a preveni repetarea
defectiunilor, in registrul de intretinere, specificand
ora, defectiunea si solutia aplicata.

8.6 Monitorizeaza robotii pentru a mentine operativitatea
si siguranta acestora, verificand jurnalele de bord si
starea tehnica la fiecare turd.




Sarcina 9.1 Intocmirea rapoartelor zilnice,
saptimanale si lunare de activitate

Sarcina 9.2 Redactarea fiselor/instructiunilor
tehnologice si de lucru

Sarcina 9.3 Asigurarea comunicdrii operative
cu superiorul si cu echipa de lucru

Sarcina 9.4 Pregitirca documentelor aferente
comenzilor de livrare §i receptie

Sarcina 9.5 Utilizarea softurilor specializate
pentru gestionarea productiei

Sarcina 9.6 Transmiterea datelor cdtre
autoritatile de control la solicitare

Sarcina 9.7 Ghidarea excursiilor tematice in
unitatea vinicola**

Sarcina 9.8 Prezentarea vinurilor (soi, origine,
stil, metoda de vinificare, profil aromatic §i
gustativ)

Sarcina 9.9 Participarea la  degustatii
tehnologice si de evaluare a conformittii,
targuri, expozitii si concursuri de profil
Sarcina 9.10 Redactarea corespondentei cu
furnizorii si partenerii

CP9. Utilizarea tehnologiilor
digitale si a echipamentelor
inteligente
(2.7,4.1,4.6, 4.7, 4.9,

73, 79. 710 7.11)

9.1 Opereaza softurile de planificare pentru a organiza
activitdtile in functic de stadiile de dezvoltare ale
plantelor, introduciand datele fenologice si generiand
graficele de lucru.

9.2 Configureaza senzorii pentru a asigura monitorizarea
continud si avertizarea la abateri, setind frecventa de
inregistrare si alertele la depasirea pragurilor.

9.3 Utilizeaza aplicatiile pentru a documenta activitatea
zilnica si a ghida interventiile localizate, generand
rapoarte zilnice de lucru si harti de aplicare.

9.4 Opereaza sistemul de irigare pentru a furniza
cantitatea corectd de apa fiecdrui sector, introducand
doza de apa si durata pe sector.

9.5 Compara datele obtinute pentru a verifica incadrarea
in limitele admisibile, raportindu-le la pragurile
stabilite.

9.6 Utilizeaza hartile pentru a adapta tratamentele la
variatiile spatiale ale culturii, creind scheme de
aplicare diferentiata.

9.7 Citeste parametrii digitali pentru a monitoriza in timp
real functionarea utilajelor si starea culturilor, atat din
ecranul terminalului, cat si din aplicatia de telemetrie.

9.8 Planificd misiuni cu drone pentru a obtine imagini
acriene utile analizei culturii, setdnd altitudinea de
zbor si gradul de suprapunere a imaginilor.

9.9 Realizeazd mentenanta solutiilor digitale pentru a
mentine functionalitatea si fiabilitatea sistemelor,
executand intretinerea conform schemelor stabilite.




9.10
Sp
cu

9.11
co
se

Utilizeaza imaginile din software
ccializat pentru a evalua starea de vegetatic a
Iturilor, extragand indici de vegetatie din acestea.

Monitorizeaza robotii pentru a verifica executarca
rectd a lucrdrilor si a depista abaterile, conectandu-
la platforma si verificand traseele executate.

CP10. Asigurarea respectirii
principiilor economiei verzi,
protectia mediului si
sustenabilititii
(8.5, 8.6, 8.7, 8.8)

10.1 Reduce consumul de api si energie pentru a scidea

impactul asupra mediului si a cheltuielilor

operationale, utilizind apometre si contoare si
vizind o scadere fatd de luna precedenta.
10.2 Gestioneaza deseurile pentru a asigura eliminarca

responsabila si reciclarea in conditii legale, prin

sortare pe fractii (plastic, sticla, deseuri

periculoase) si predare catre operatori autorizati.

10.3 Aplica practicile inofensive pentru a proteja
ecosistemul si sandtatea lucratorilor, respectand

planul de management ecologic.

10.4 Contribuie la certificari pentru a demonstra

conformitatea unitatii cu standardele de mediu. prin
colectarea sistematica a dovezilor de conformitate.

10.5 Utilizeaza rational resursele pentru a minimaliza

cheltuielile si preveni poluarea, adoptand masuri de
eficienta si evitand risipa in toate operatiunile.




CP11. Implementarea cerintelor de

siguranti alimentarai

(1.6, 1.10, 2.14, 4.12, 5.7, 5.8, 5.12,
6.10,6.11, 8.1, 8.2, 8.3, 8.4)
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1.3

1.4

11.6

8 B

1.8

Pregiteste solutiile pentru a asigura sterilitatea gi a
preveni contaminarea, in zone dedicate, utilizind
apa potabila si ustensile curate, conform procedurii.
Completeaza documentele pentru a asigura
trasabilitatea si conformitatea legald, in format
standard, cu toate campurile obligatorii (data, lot,
cantitate, operator).

Respectd normele de igiend pentru a preveni
introducerea agentilor patogeni in zonele critice,
prin spdlarea mainilor si dezinfectarea incaltamintei
la intrare/iesire.

Aplica regulile specifice certificarii pentru a
mentine calificarea ecologicd sau a indicatiilor
geografice, utilizind numai inputurile permise de
caietul de sarcini.

Administreaza substantele din lista aprobata pentru
a respecta reglementarile sanitare si siguranta
consumatorului, in cantitdti care sd nu depascasca
limitele legale.

Monitorizeaza fermentatia pentru a preveni aparitia
aminelor biogene (periculoase pentru sanatate),
urmarind parametrii critici $i intervenind prompt.
Pregdteste vinul pentru imbuteliere pentru a-i
asigura stabilitatca microbiologica pe termen lung.
prin filtrare sterila si verificarea stabilitatii
microbiologice.

Verifica integritatea sticlelor, capsulelor si
curatenia liniilor pentru a garanta un produs sigur si




estetic, inspectand fiecare componentd a
ambalajului si a utilajului.

11.9 Aplica principiile sistemului de sigurantd a
alimentelor pentru a demonstra controlul riguros al
procesului, respectand etapele si inregistrand in
fisele de monitorizare (HCCP, trasabilitate).

I'1.10 Participa la audituri pentru a valida conformitatea
sistemului de management al calitatii, prezentand
documentele si raspunzand la intrebari conform
procedurilor.

[ 1.11 Mentine curdtenia si dezinfectia pentru a preveni
contaminarea incrucisata si dezvoltarea
microorganismelor, aplicand procedurile de spilare,
dezinfectare si indepartare a deseurilor in spatiile
de productie, depozitare si plantatii.

[1.12 Depoziteaza substantele periculoase pentru a
proteja personalul, mediul si produsul, numai in
locuri special amenajate si autorizate.

CP12. Gestionarea documentatici
tehnice si a fluxului informational
(1.1, 1.4, 1.8, 1.9, 1.11, 2.13, 3.1,
3.8.4.11,7:6;9.1,9.2.9.3. 94 9.5,
9.6, 9.10)

12.1 Evidentiazd miscarea substantelor pentru a asigura
trasabilitatea si controlul stocurilor, inregistrand in
registrul de gestiune cantitatile intrate/iesite si
soldul.

12.2 Completeaza documentele pentru a respecta
cerintele legale de certificare, conform modelului
ONVV, anexand buletinele de analiza.

12.3 Completeaza sarcina de proiect pentru a defini
complet parametrii tehnici ai plantatiei, introducand




12.4

12.5

12.6

12.7

12.8

12.9

toate datele necesare (suprafatd, soi, distante,
sistem de conducere).

Completeaza actele pentru a beneficia de subventii,
respectand ghidul de subventionare si atasand copii
legalizate.

Intocmeste documentatia pentru a proba
interventiile efectuate, pe baza masuratorilor in
teren si a fotografiilor.

Scrie rapoartele de interventie pentru a documenta
operatiile de intretinere, in registrul de service, cu
semndtura mecanicului.

Elaboreaza fisele pentru a standardiza procedurile
interne, conform modelului intern, cu revizuire
anuala si aprobare de la seful ierarhic.
Completeaza comenzile pentru a asigura
aprovizionarea corectd, cu codurile de produs,
cantitdtile si termenele, semnate de sef.

Foloseste softurile pentru a automatiza gestionarea
productiei si trasabilitatea, generand ordinele de
productie si etichetele de trasabilitate.

12.10 Furnizeaza datele pentru a respecta obligatiile de

raportare, in formatul solicitat si in termenul legal.

12.11 Scrie corespondenta pentru a asigura un flux oficial

si raspunsuri in termen, atribuind numar de
inregistrare si specificand termenul de raspuns.




CP13. Comunicarea profesionali
in cadrul activititilor vitivinicole
(9.7, 9.8, 9.9.)

13.1 Ghideaza vizitatorii pentru a asigura desfasurarea in
sigurantd a turului, pe traseele stabilite, respectand
regulile de siguranta si organizare.

13.2 Respectd durata i succesiunca etapelor de
vizitare pentru a onora programul §i a nu afecta
celelalte activitati, conform programului stabilit.

13.3 Prezinta vinurile pentru a oferi o experientd
senzoriald standardizata, utilizand fisa de degustare
standardizata.

13.4 Completeaza fisa de degustare pentru a documenta
impresiile §i a asigura trasabilitatea aprecierilor,
conform cerintelor stabilite.

13.5 Participa la  concursuri si evenimente
profesionale pentru a promova brandul si a compara
calitatea, respectand cerintele organizatorice.

13.6 Pregateste probele pentru  participare pentru  a
indeplini conditiile de inscriere si a maximiza
sansele de premiere, conform cerintelor stabilite.

Atributia 2 — Gestionarea proceselor in pepiniera viticola si sarcinile aferente 2.1 - 2.14 — sunt relevante pentru pepinierele viticole*
Sarcina 9.7 — Ghidarea excursiilor tematice in unitatea vinicold - este relevanta pentru unitatile vinicole mici si mijlocii**




