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Cu privire la omologarea caietului de sarcini
pentru indicala geografica protejata “Miere din Codrii Moldovei”

Avind 1n vedere cererea Uniunii de Persoane Juridice , Asociaba
Producétorilor, Procesatorilor 8i Exportatorilor de Produse Apicole din aria
Codrilor”, nr. 5980 din 20.09.2018, de omologare a caietului de sarcini pentru
indicala geografica protejatd “Miere din Codrii Moldovei” 8i decizia Grupului de
lucru institdit prin Ordinul Ministerului nr. 238 din 23.10.2018, expus in procesul
verbal din 05.11.2018, in conformitate cu prevederile art. 34 din Legea nr. 66 -
XVI din 27 martie 2008 privind protecpa indicaciilor geografice, denumirilor de
origine 8 specialitalilor tradizionale garantate 8 cu prevederile Ordinului
Ministerului Agriculturii 8i Industriel Alimentare nr. 149 din 04.08.2015 cu privire
la procedura de omologare a caietelor de sarcini pentru produsele agroalimentare
cu denumiri de origine, indicagli geografice 8 specialita!! tradilionale garantate
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova nr. 291-295, din 23.10.2015, art. 2158).
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CAPITOLUL I
1.1. Denumirea solicitantului

Uniunea de Permane Juridice ,,Asociaria Producatorilor, Procesatorilor 8i
Exportatorilor de Produse Apicole din aria Codrilor”

Adresa: str. Vasile Alecsandri 109, MD-2009, mun. Chisinau, Republica Moldova
Telefon: +373 22 213229,

GSM: + 373 69323067 (Pre8edinte) + 373 69166504 (Director)

E-mail: valentinaceb@vahoo.com. apinatur.moldova@gmail-com

Codul (arii conform normei ST.3 OMPI- MD

1.2. Denumirea soiicitata spre inregistrare

Indicatie Geografica Protejatda "™MIEREDIN CODRIIMOLDOVELI”

1.3. Denumirea produsului si elasificarea acestuia
Cl. 30 - zahar, miere, melasa

1.4. Descrierea produsului si a materiei prime
Urmatoarele produse pot fi vandute sub denumirea de “Miere din Codrii
Moldovei”:
Miere monoflora (de salcim, de tei si de mané)
Miere poliflora (fiori de camp, fiori de la culturi agricole, plantatii multianuale,
flora spontanei,
”Miere din Codrii Moldovei” este mierea naturala obtinuta din strupurile de albini
amplasate in aria geografica definita in acest caiet de sarcini.
Dupé extragere, mierea poate fi realizatéd in forma lichida, cristalizatd sau Tn faguri
intregi sau proportional si nu poate fi modificata de catre apicultor pentru a imbunatati
calitatea ei originala.

Caracteristicafizico-chimica:

Eimiditatea maximum 20 %

Fractia masica de zahar invertit minimum 60% pentru cea de mand sau de tei ¢i 65%
pentru restul tipurilor de miere; ?
Continutul de zaharozd 5-8 %, iar pentru miere de mand - max. 10%;

Indicele diastazic 6,5 - 8 un. Gote;

Hidroximetilfurfurol maximum 20 mg/kg;


mailto:valentinaceb@vahoo.com

Additate maximum 4 miliechivalenti la 100 g de miere si maximum 5 pentru mierea

de mana.
Caracteristica organoleptica a tipurilor de miere:
Tipul mierii Cuioare Miros, gust Consistenza

Miere de tei Galbena- Aroma pronunfatd, Uniforma, fluida,
portocalie dulceag-lemnoasa viscoasa sau fin
Roscata cristalizata

Miere de saleim  Aproape Cel mai dulce Fluida, viscoasa  si
incolora Sortiment, pldeut cu omogend, fard semne de
Galbena- tenta fiorala cristalizare
deschisa
Galbend-aurie

Miere de mand Galbend-brungd, Aroma specifica, Uniformg, fluidd sau

(denumita 8 nuante verzui gust placut dulce sau viscoasa

miere de putin amarui usor

padure) camerilizat

Miere poliflord  Galbena Plaeut, dulce Uniforma, fluida,

viscoasa sau cristalizata

1.5. Delimitarea ariei geografice

1.5.1. Aria geografica

Codrii Moldovei constituie un masiv forestier amplasat in centrul deluros al
Republicii Moldova ocupind mai pupn de 15% din teritoriul republicii, aici fiind
concentrara cea mai mare parte din bogépa forestiera a Republicii Moldova, deSi
gradui de Tmpadurire al acestei zone nu depasecte 50%. Padurile ocupa preponderent
altitudinile maxime, intre 200 si 430 m. Zona de producere a Mierii de Codrii
Moldovei” sunt localitatile din raioanele: Hincesti, Calaraci, Criuleni, Dubésari,
Nisporeni, Anenii Noi, Orhei, Strageni, Telene§ti, Ungheni, laloveni 8 mun. Chi§indu
{Anexa 1). <

1.5.2. Caracteristica climel

La o altitudine maxima de 130-383 m, in partea de nord-vest a Podi8ului
Central Moldovenesc, intr-o zona cu climé temperat-continentald, Tntre Prut 8i Nistru,
se afla comoara verde a Republicii Moldova - Codrii. Pentru aceasta regiune este
stabilita temperatura medie anuald de + 9°C; medie de iama - 4°C, pentru iulie +
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21,3°C. Umiditatea relativa medie anuald variazd nesemnificativ ui reprezintd in
medie 72,3%. Cantitatea medie de precipitatii este de 460-500 mm

Astfel, in aceste conditii favorabile se dezvoltd o variata si extraordinara flora
de unde albinele pot recolta néctar pe parcursul lunilor de primévara si vara.

1.6. Dovada originii produsului din aria geografica delimitata

Aria geografica de producile a ,,Mierii din Codrii Moldovei” cuprinde intreg
teritoriul Codrilor, Pentru stupéritul pastoral se va utiliza doar zona delimitata si
apicultori! vor tine o evidenta strictd de amplasare si de miscare a stupinelor,

Pentru trasabilitatea mierii fiecarei familii de albini i se elibereaza si se tine
evidenta in pasaportul prisécii, unde sint inregistrate toate masurile profilactice si
sanitar-veterinare efectlate. Pentru functionarea stupinei si pentru asigurarea
indepiinirii tuturor masurilor sanitar-veterinare se elibereazd Autorizare sanitar-
veterinara de functionare.

in perioada recoltei pentru flecare lot de miere récoltat, se duce evidenta strictd
cu indicarea numérului lotului pe eticheta de pe ambalaj. Astfel, evidentele se tin Tn
Registre de recoltare si mierea obtinutd Tn aceleasi conditii este marcata in mod unie
pentru asigurarea trasabilitatii. Fiecare punct de recoltare miere tine evidenta strictd in
Registrul de receptie materie primd. Lotul de miere se repartizeaza in ambalaje si pe
eticheta flecarui ambalaj se notifled numarul lotului din care provine mierea
respectiva.

1.7. Procesul tehnologic de obfinere a *"Mierii din Codrii Moldovei”

»Mierea din Codrii Moldovei” este produsa si recoltatd in aria geografica, in
timp ce extractia ui ambalarea poate fl facutd si in afara zonei de producere, ceea ce
nu are nici 0 consecinta negativa asupra specificitatii si calitatii produsului.

Obtinerea ,,Mierii din Codrii Moldovei” are loe conform urmatoarei descrieri:

Amplasarea stupurilor - stuparitulpastoral

Obfmerea mierii se poate realiza in orice sistem de stupi, de préférat de tip
vertical, dar cu conditia, in cazul stupilor orizontali, de a nu extrage miere de pe
fagurii din cuib cu continui de"puiet si pasturd. La stupii de tip vertical, magazinele
sau caturile pentru recolta se amplaseaza deasupra cuibului inainte de a se incepe
culesul, prin aplicarea gratiilor de biocare a reginelor.

Cu 1-2 sdptdméni inaintea de a pleca la pastoral se exploreazd zona, se
identifica zonele potrivite de amplasare a stupurilor, se culeg informatii despre bolile
din zonele respective, stabilirea itinerarului si zonei de accés. Miscarea stupurilor se



poate face de citeva ori in timpul sezonului, urmarindu-se astfel locurile unde se
regasesc sursele melifere dorite. Stupdritul pastoral incepe primavara devreme 8i
poate sa se finalizeze toamna tirziu.

Astfel, m lunile martie - aprilie, familiile de albini se amplaseazé in padure la
masivele de artar, salcie alb4, paltin, pomi fructiferi si flora erbacee timpurie {Anexa
2). Apoi strupurile sint amplasate Iinga fisiile forestiere cu salcim, tei.

Pentru utilizarea optima a potentialului melifer, si pentru a obtine producili
inalte se evita supraaglomerérile de stupi si se ia in calcul incércaturile pe hectar de
plantatie in functie de flora:

Salcim - 18-25 familii;

Tei- 8-12 familii.

Sfirsitul culesului se stabilente dupé: terminarea infloririi plantelor melifere,
scaderea activitétii albinilor precum si dupé indicatiile cintarului de control - unul sau
citeva stupuri sunt amplasate pe cintar, unde zilnic se vede cantitatea de nectar
adunatd {Anexa 3).

Recoltarea mierii

Operafiunea de recoltare a mierii de albine incepe in momentul in care o treime
din fagurii de miere sunt capécifi ni cind mierea este destul de maturatd, cind continui
de apa ajunge la 18-20 %. Astfel, dupa sortare, fagurii sunt descapéciti ni plasati in
centrifuga (extractor) fie manualé fie automatizatd unde se extrage mierea din faguri.
Pentru asigurarea extractiei totale a mierii din faguri, fagurii se schimb& pentru a
continua extractia din partea opusd. Extragerea sau recoltarea mierii se realizeaza in
perfecte condipi de igiend pentru a nu degrada calitatea produsului.

Conditionarea mierii

Dupé centrifugarea mierii, ea se supune filtrarii printr-o sitd amplasaté la
robinetul extractorului. Filtrarea se realizeazd pentru a indepéarta resturile de
cépéceald, de eventuale larve sau alte impuritati din miere. Mierea se depoziteazd in
vase de maturare confectionate din inox de capacitate mare unde se supune limpezirii
prin separarea impuritafilor nerepnute la filtrare prin ridicarea la suprafafd a
impuritatilor u8oare sub forma unei spume. Limpezirea dureaza pina la 15 zile in
funcpe de temperatura, dupd care spuma se colecteazd si se indepérteazd de la
suprafata.



Ambalarea, etichetarea si livrarea

Dupa verificarea conformitétii sale cu caracteristicile descrise Tn caietul de
sarcini, mierea este ambalaté si comercializatd in vrac sau in borcane de sticld, plicuri
de hirtie, vase de plastic, lemn sau alte materiale transparente. Pentru mierea
cristalizatd, se permite lichefierea prin incalzirea lenta in bain-marie la temperatura de
pina la 40°C. Dupé tumarea in ambalaje, se inchid ermetic eu capac si se eticheteaza
corespunzétor. Pana la livrare se recomanda ca mierea s& fie pdstratd in incaperi
curate, uscate, fara mirosuri straine la temperatura de 10- 14°C.

1.8. Elementele care justifica legatura cu aria geografica delimitata

/I4storia

Incd din cele mai vechi timpuri Jara noastrd era renumitd prin cresterea
aibinelor (Anexa 4), Produseie apicole s-au bucurat dupd cum se bucura si in prezent
de o Tnalta apreciere atit peste hotare cit si la nivel national, datorita gustului 8i aromei
specifice.

File din istoria tarii aratd cd mierea de albine si ceara erau considerate ca
produse principale care erau exportate din tara, iar birurile de sub lunga ocupatie
turceascé era platitd in miere si cearé.

Dezvoltarea intensa a apiculturii si cantitatile mari de miere se datorau in
primul rind asezérilor, climei si vegetatici specifice din regiune, care si in prezent sunt
considerate dintre cele mai favorabile cresterii aibinelor in Europa (Anexa 5). in
aceste conditii, majoritatea taranilor se ocupau cu aceasta ramuré dulce si folositoare.
Astfel despre aceastd ramurd importantd ne vorbesc si unele denumiri de sate
existente la noi in tard pina astazi: satul Albina din raionul Cimislia, satul Plop-Stiubei
din raionul Céuseni, satul Stiubeieni, raionul Riscani si comuna Medveja, raionul
Briceni.

Boierii nu priveau pozitiv dezvoltarea albindritului de catre tarani, astfel ei au
stabilit dari Tn natura 8i galbeni pentru stupi. Cu toate acestea, taranii iobagi continuau
sd se ocupe si s& dezvoite aceastd ramura.

Boierii avind fricd s& nu, se finiseze flora meliferd de pe teritoriul 8i tinuturile
lor, au restrictionat téaranilor aceastd Tindeletnicire strdveche. in ,Descrierea
Moldovei”, Dimitrie Cantemir spunea: ,,Locuitorii Jarii trag foarte mari foloase de pe
urma lor; toate eimpurile sunt piine de fiori dintre cele mai frumoase 8i cele mai
pldeute, iar padurile le dau necontenit hrand mdestuldtoare ca s&-8i stnngé ceara 8i
mierea. Acectia ar avea foloase 8i mai mari de pe urma lor, daed li s-ar ingadui sa
pastreze toate roiurile care roiesc Tn flecare an. Dar pravila tarii Ti oprecte sa aibéa stupi



mai multi decit ingaduie pamintul fiecaraia, pentru ca inmultirea albinelor la unul s
nu-i pagubeasca pe vecini” (Anexa 6).

in anul 1890, pe teritoriul tarii erau aproximativ 4000 de prisaci, care insumau
81000 de stupuri de la care se recolta 1296 puduri de miere si 4618 puduri de ceara. in
urmétorii patru ani numarul stupurilor si prisacilor sa marit un pic si s-a mentinut la
acelasi nivel pina la mijlocul anilor 90 cind brusc a scazut numaérul familiilor de albini
si respectiv cantitatea de miere si ceard obtinutd a scuzut Tn jumadtate, Aceasta
perioada nu a durat mult timp, astfel Tn 1910, numarul prisécilor era de peste 46000 de
la care se obtinea 17000 puduri de miere.

Inaintea primului razboi mondial Tn Basarabia se numarau peste 43000 stupi,
dintre care 30% utilizau sistema cu rame (Anexa 7).

Imediat dupa primul rdzboi mondial s-a acordat o semnificativé atentie acestei
ramuri si s-a creat Societatea apicultorilor cu sediul la Chisindu, totodaté
mentionindu-se Tn numeroase articole despre unicitatea si specificitatea teritoriului,
climei si fiorei din Basarabia 8i importanza pentru albinarit.

intre cele doud razboaie mondiale, era cerere tot mai mare de miere si politica
dusd in sector de cétre asociatii a crescut considerabil numérul de prisaci si cantitatea
de miere. Astfel, in anul 1940 in Moldova se recolta de la o familie de albini
aproximativ 60 kg de miere, raportat cu cantitatea recoltatd in alte tari care constituia
50-52 Kkg.

n perioada celui de al doilea rdzboi mondial, prisacile Tn mare parte au fost
distruse, astfel ncit numarul lor s-a mjumatatit.

Concomitent cu industrializarea socialisté a farii, cit si dezvoltarea altor ramuri
aie agriculturii s-a dezvoltat foarte intens si Tn scurt timp 8i apicultura care se mentine
si actualmente ca o ramura de baz4 a economici tarii.

Clima

Din punct de vedere geomorfologie, teritoriul ocupat de vegetatia forestiera a
Codrilor se gdaseste in partea centrala a inaltimii Moldovei Centrale. Teritoriul
prezintd o regiune specificd cu un relief fragmentéat, cu intervalul altitudinilor intre
382 m si 147 m. in general relieful se prezintd ca un ansamblu de dealuri ondulate
(putine hirtoape, inconjurate de dealuri) ale caror culmi coboara in panie spre sud si
sud-est (mai putin spre nord-est), dupé cursurile de apa, care le fragmenteaza si le
despart de véai inguste. Diferenfa de altitudine si expozipa pantelor influenteaza
regimurile termice in aceasta arie geograficd. Clima este temperai continentald, cu
lamé scurtd 8i blinda, iar vara lungé 8i caldé.




n Codri se intilnesc 8 specii de plante alohtone fiind accidentai introduse n
regiune, dar téate fiind plante melifere cu o sursa potential bogatd de nectar: Acer
negundo L, - artarul american, Amorpha fruticosa L, - amorfa sau salcamita,
Caragana arborescens Lam. —arbore mazare Siberian sau said wui gaiben - este un
arbust melifer avind o durata de inflorire de 2-3 sdptamini cind oferd albinilor nectar
si polen, Fraxinus lanceolata Borkh - frasinul lanceolat, Fraxinus pennsylvanica
Marsh. - frasin de Pensylvania, Phellodendron amurense Rupr. - arbore de pluta,
Pinus sylvestris L. —pinul silvcstru, Robinia pseudoacacia L. - salcimul.

In aceastd zona este si Rezervapa ,,Codrii”, care este cea mai veche rezervape

8tiinpfica din Republica Moldova, a fost infuniate la 27 septembrie 1971.
Natura de aici impresioneazé prin multitudinea de specii 8i forme, multe dintre ele
fiind pe cale de disparipe. Astfel, /1. Hukonaesa (1984) in articolul ,,Peakue Bnabl”
publicat in lucrarea, Mpupopaa 3anosegHnka Kogpel, indica pentru Rezervapa ,,Codrii”
53 specii de plante rare. Piantele rare alcatuiesc 20% din componente plantelor din
rezervape si 5% din numarul speciilor de piante rare inregistrate in flora Republicii
Moldova (Anexa 8).

Dintre piantele rare, 14 specii sunt incluse in Cartea Ro8ie a Republicii
Moldova - spinarea lupului Athyrium filix-femina (L.) Roth, capsunita rosie
Cephalanthera rubra (L.) Rieh., buruiana-de-junghiuri Cephalanthera longifolia (L.)
Fritsch, cépsunitd grandiflora Cephalanthera damasonium (Mill.) Druce, feriga
cartuziana Dryopteris carthusiana (Vili.) H.P.Fuchs, dumbréavita purpurie
Epipactis purpurata Smith, feriga stejar Gymnocarpium dryopteris (L.) Newm.,
sugatoare Hypopitys monotropa Crantz, pana zburatorului Lunaria annua L., ceapa
bulgédreascd Nectaroscordum bulgaricum Janka, creasta cucosolui Polystichum
aculeatum (L.) Roth., mutulica Scopolia camiolica Jacg., coroniate eleganta
Securigera elegans (Pane.) Lassen, scorus domestic Sorbus domestica L.

Mierea poliflora depne cea mai mare pondere in totalul produepei autohtone
din ficcare an (50%), armata de alte Sortimente de mieri produse in tara. In Codru
cresc aproape 1000 soiuri de piante protéjate, adicd jumatate din flora, caracteristica
pentru R. Moldova. Pajistile si l&stérisurile ocupa 45 % din suprafata, iar terenurile
cultivate ocupa 10 %. Marea majoritele a acestor specii de piante, care fac parte din
flora melifera a Codrilor, oferd albinelor hrand din abundentd, dar si culesuri
importante de produepe. Totodat4, nectarul 8 mana, odatd transformate de albine,
diferenpazé aceastd miere de cele produse in alte locuri sau teritorii. Astfel, atat
apicultorii care se afla cu stupinele staponar in zona Codrilor, cit si cei care fac
pastoral in aceastd zond, beneficiazé de culesuri de produepe de miere poliflora.



Specificitatea produsului

Sunt citeva demente care dau gust si aroma specifica ,,Mierii din Codrii
Moldovei”:

- clima favorabild si perioada Tndelungata pentru culegerea nectarului de

catre albini;

- flora bogata si diversa.

Flecare tip de miere dezvoltd propriile sale caracteristici fizico-chimice si
organoleptice, care sunt definite in caietul de sarcini si corespund diversitéatii florale a
regiunii.

1.9. Regulile specifice de etichetare a produsului

Etichetarea produsului se face in conformitate cu prevederile actelor normative
care reglementeaza produsul.

Pe eticheté se va inscrie:

- Denumirea produsului ,,Miere din Codrii Moldovei” urmat de menpunea
»Indicape Geografica Protejatd” sau acronimul ,,IGP” - care va fi amplasat
in cimpul centrai, vizibil al etichetei;

- Valoarea nutritiva si energetica la 100 g de produs;

- Conditii de pastrare;

- Date despre producator;

- Masa netg;

- Numaérul lotului;

- Data ambaldarii si anul recoltarii produsului.

Pentru produsul ,,Miere din Codrii Moldovei” ambalat in borcane, eticheta va fi

alipité si pe capacul borcanului astfel Tncit deschiderea borcanului se va face numai
dupa ruperea etichetei.

CAPITOLUL Il
2.1. Obligafiile declarative de linere a registrelor

/i/n scopul asigurarii controlului eerintelor de producere si de trasabilitate a
produsului ,,Miere din Codrii Moldovei”, top apicultorii membri ai Asociapei
Producatorilor, Procesatorilor 8i Exportatorilor de Produse Apicole din aria Codrilor
sunt obligap sd ducé evidentd strictd a produsului si s& prezinte declarapile catre
Asociape. Asociapa Producatorilor, Procesatorilor 8i Exportatorilor de Produse
Apicole din aria Codrilor va asigura confidenpalitatea datelor primite de la membrii
Séi.



Registrele de evidenté sunt pastrate de cétre producator pe o perioada de 3 ani,
fie pe suport de hirtie sau electronica si sunt puse la dispozitia agentilor serviciilor de
control a autoritatilor competente si Comisiei tehnice a Asociafiei Producatorilor,
Procesatoriior i Exportatorilor de Produse Apicole din aria Codrilor care verifica
conformitatea produsului ,,Miere din Codrii Moldovei,, cu cerintele descrise in caietul
de sarcini.

Titlurile documentelor asociate sunt indicative: Unele din documente pot fi
regmpate sau fractionate in dependentd de specificul intreprinderilor ui de etapele de
fabricare a produselor apicole.

Etapa Elementele de Documente asociate
trasabilitate
Stuparitul Conform pet. 1.7 al 1) Registrul de amplasare si de miscare a
pastoral Caietului de sarcini stupinei;

2) Registrul de recoltare.

Reeeptia si  Conform pct. 1.7 al 1) Registrul de recepfie a materiei prime;
pastrarea Caietului de Sarcini 2) Registrul
materiei  prime
si a materialelor

controlului calitatii
materialelor auxiliare si ambalajelor.

Procesul de Conform p. 1.7 al 1) Registrul de evidentd a lotului de miere.
producere Caietului de Sarcini

Comercializarea Caracteristicile 1) Registrul controlului calitatii
produsului organoléptico Si produsului;

fizico-chimice
conform p. 17 al
Caietului de Sarcini

2) Certificat de conformitate.

CAPITOLUL 111
3.1. Examinarea calitativa a 1GP Miere din Codrii Moldovei

Categoriile de control

Autocontrolu/: Producétorul este obligat s& efectueze autocontroale in activitatea sa.
Rezultatele autocontroalelor se vor inregistra pe suport de hirtie sau electronic, in
vederea mentinerea evidentelor si se vor pastra pentru o perioada de 3 ani. Rezultatele
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autocontrolului anual se vor transmite la Asociaba Producatorilor, Procesatorilor 8i
Exportatorilor de Produse Apicole din aria Codrilor.

Controlul intern: este realizat de Asociapa Producatorilor, Procesatorilor Si
Exportatorilor de Produse Apicole din aria Codrilor in conformitate cu planul de
control. Acest control are scop didactic.

Controlul extern: este realizat de cdatre un organism tert, recunoscut de catre
autoritatea competentd, in baza unui plan de control. Organismul de control trebuie s&
ofere garantii de competentd, impartialitate si independenta.

Tipurile de control

Controlul documentelor: se face asupra tuturor documentelor menzionate mai sus, si
are caracter obligatoriu.

Controlul produsului: are caracter obligatoriu si se refera la analiza fizico-chimica si
examinarea organoléptica a produsului supus autorizatiei de producere Ssi
comercializare conform pet. 1.4 al prezentului caiet de sarcini. Metodologia de control
aplicaté este prin esantionare.

CAPITOLUL IV

4.1. Denumirile $i adresele autoritdZilor sau ale organismelor abilitate sa verifice
respectarea prevederilor caietului de sarcini

Controlul respectdrii prevederilor stipulate Tn caietul de sarcini pentra produsul
»-Miere din Codrii Moldovei” va fi effectuat de catre:
OC ,,Conservstandard” SRL,

Adresajuridicd: MD 2012 mun. Chi8indu str. Bucure8ti 90
tel.: (+373 22) 47-71-93 (+373 22) 47-13-70;
fax: (+373 22) 47-12-92 e-mail: cons cert@mail.ru

Verificarea conformitatii pradusului cu caietul de sarcini se realizeaz4 anual, pe
pareursul procesului tehnologic.

4.2. Informafii eu privire ia declasarea produsuiui

Declasarea unui lot de produs ,,Miere din Codrii Moldovei” se face atunci cind
se constatd c& produsul si-a schimbat parametrii fizico-chimici si caracteristicile
organoleptice, nerespectind conditiile stabilite pentru produsul respectiv.
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Producéatorul poate declasa un lot de produs la propria initiativd cu conditia
notificara ulterioare a organismului de evaluare a conformitatii in termen de maxim 3
zile lucratoare de la momentul declasérii, care va include: data declasérii si datele de
identificare a lotului declasat.

Organismul de evaluare a conformitatii initiaz& procedura de evaluare a unui lot
de produs in vederea declasarii:

. la solicitarea Asociafiei Producétorilor, Procesatorilor Si Exportatorilor
de Produse Apicole din aria Codrilor din aria georaficé delimitata;

. la solicitarea Organelor abilitate cu functii de supraveghere si de control
conform Legii nr. 50 din 28.03.2015 cu privire la controalele oficiale pentru
verificarea conformitatii cu legislaba privind luana pentru animale 8i produsele
alimentare 8i cu nérmele de sénéatatd 8i de bunéstare a animalelor;

Un lot de produs ,,Miere din Codrii Moldovei” poate fi declasat de catre
organismul de evaluare a conformitatii, in urmatoarele cazuri:

. dacd se stabilere c& produsul nu corespunde cerintelor stabilite Tn
Caietul de Sarcini;

. dacé produsul a suferit modifican negative din punct de vedere calitativ;

. dacd produsul a fost expus unor fintamente sau practici neautorizate
pentru aceasta categorie de produs.

Deelasarea se efectueaza pe baza verificarilor caracteristicilor fizico-chimice
efectlate Tn Laboratoarele de ineereari aereditate si /sau caracteristicilor organoleptice
pe baza probelor prelevate.

In cazul in care din verificarile efectiate se constati necesitatea declasarii
produsului, organismul de evaluare a eonfonnitétii va stabili categoria de produs la
care urmeazd sa fie reincadrat acesta si va comunica decizia luatd detindtorului
produsului, in termen de maxiftium 15 zile lucratoare de la data prelevarii probelor.
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Anexa 1: Harta ariei geografica de delimitare a zonei de producere a produsului IGP
,,Miere din Codrii Moldovei”
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Anexa 2 Stupéritul pastoral in zona Codrilor
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Anexa 4 Importanza apiculturii in Moldova
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misna ** din a tmuturi ce dudeau

improiind 7040 galbeni ; urmau tinuturile

j)4 — 3500 galbeni ; Suceava — 3320 ;

Hirlau $i Dorohoi — 3080; Xeamt —

2700; Bacau — 2 210 ; Putna — 2 200;

Roman — 1940 etc. Din socotelile vistie-

rici moldovone pe anul 1776 rezultd ca

slujba dosetinii se vinduse in anul acela

cu 27000 lei ; ea nu includea coi 67 000

do stupi ai boierilor precum $i cei 300 do

stupi ai bcizadolclor. Rejinem numarul

maro do circa 70000 de stupi (cei ai

manastirilor nu sint cuprici) care erau

scuriti de dosotina. In 1792, slujba dese-
tinii se vinduse vel vistierului lordache
Cantacuzino cu suma de 91 600 lei ;
desetina tinutului Boto$ani in valoare de
4 000 taleri era insu apanajul solici dom-
nitorului. In 1825. slujba desetinei adu-
cea domnului Moldovei suma de 100 830
lei, fara 7200 lei, desetina tinutului Bo-
tarmi. pe care o percepea doamna.

In acea vreme. desetina de stupi ficea
parte din veniturile domnului numite ru-
sumaturi. In 1815 aceste venituri ytsu*
mau aproape 400000 lei. din care un
sfori il constituia ded4*tina,

Pentru a sili pe locuitori si-$i plateasca
desetina de stupi, unii domnitori impu-
ternlceau pe desetnici sa utilizeze forja.
IX* pilda, la 3 oetombrie 1741, domnul
Mk! 'ovei poruncea actstor slujitori sa
*batd stupii' celor care nu si-au platit
iisetina pini la a«a dati si s« le vinda
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4 «era <T*u considerale print,,

_ i rrarfurl ‘s n--"- A* v
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lesiatl d- eAtre  Ib*UIIT.

Jre in UurT.a 1: (1,,-
arAta <A daia un tirm v,
» £ stupi, el putea pjatidin venitul W
dArile pentru tot anui. Dupa un cal,U
facut de principile scriitor. flecare \t-ij
putea vi dea douA sau mai multe_,m.,
suri* de miere care se vindeau IH4amr.
cu cite un taler ; din 20 de stupi se ob
(ineau deci circa 40 de taleri mimai p.
miere.

Document6le din socélele XVII—XVIII
amintesc diverse tranzac(ii de cantiti!
miere incheiate intre turci si di-

mlon ai Moldovei. Ne vom re

feri la citeva exemple scmnificative pen-
tru condiZiile inegale in care se realiza
acest comert, cind turcii abuzan de bani:
Si puterea ior. De pilda. la inceputul ss
colului al XVIll-lea, un locuitor din Po-
joreni-Lapu$na a trebuit sa-si vindi mo-
Sta si vatra de casa pentru a piati celi
11 vedre si jumatate de miere ce mi :
putut si o dea. arvunitd unui turc, care-!
ameninta ca il va lua rob. Deci conier-
titi cu turcii. cu bani luaz in avans. eri
plin de riscuri pentru iocuitorii care fl
practicau. Din aceste motive, mai tir/iu
in_ memoriui inaintat de boierii moldo-
Porta. la 1774, se cerea ca negus-
turci *sa nn fie volnici a avea cii
(mosii), case si tamaziicuri (locur-

** Zineau vite) In tari, nici sa im

Anexa 5 Specificitatea regiunii

MWHKXTHPOB
aMMNUHT
Mm.TwakK

,..ta mnldoveand este dovedit*. =& de

.rte» pentru mortasipie” (taxft fe-ntr»
¢ndiiscle comer, iiliz.it*) diti de '>ri
enre al Ill-lea (litici la WA4l.
unde se prevedra ed mort.sipii Mup. -1
.ire imasau dare® nurolUl mort..iip»e)
din lasi avenu dreplul sA incasele a>i
imtmnld pentru flecare pubbl/ cu miere
vtndut cu ,bani gata“ turcilor.

Numerosi locuitori nu aveau miere. <le
oarece nu practlcau albin.ritul In desu-
mente casini deci, in chip firs' *1 nu

merchi cumparatorl ; unii dintre ei M In
strainau chiar orinile pentru .inumile
cantitati dc miere. Ig /1701—1701/, un
locuitor vindea lui Vari aam, episcopiil
de Busi. nou.'t paminturi la (’ruce pentru
6 vedre de miere.

In Moldova mierea se masura de obi, >i
cu polobocul. amintit de numer ase des u -
mente. Dam nurom un exemplu la 15
decembrie 1612. un locuitor vindea ca-
minarului lona$co Jora partea sa de
nio$ie cu un poloboc de miere. 7 stupi a
13 taleri. Existau tipuri diferite de vase
intr un document din 5 mai 1668 sint
menzionate astfel poloboace de Baia, dar
SI de Camcnitn. Diesi polobocul ni avea
o capacitate fix.i, din lista vamilor Mol-
dovei la 1765 ar re/ulta ca polobocul era
egal cu 10 cintare, adica 450 de ocale. In
orice caz, capacitatea polobocuiui era
Toarte mare, dovada prefurile ridicale 1:
care se vindea un poloboc cu miere. lati
un ox,-mplu : la 5 mai 1668, 22 poloboace
vr socoteau la 264 lei (12 lei unui). Polo
bocul de miere era mult mai scump — d.
Dilda — dectt o retio caro uniAr’l tin ont
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MOSl 6blla MOKpas.*H H He MOr nogy*»»., T
B cebe [06pPOro BHMMaHUA K r'va-«s Mo, -
X04Y.T. Yero nNpocuT OT Yyenoseka <ay-, N [ ‘aa«rbc,, ?

U(xT\uHl(to«cn MwunnuoHbl uygon mena To« ¢ W>[a K3,U,bCKFﬁ

««m * _UT06b| . NpYBAeYL cebe AN Onbin n S
61045, 1 M DY B Re S R 4

Mbl NpuvBOAUM 34ecb 3Ty uUMTaTy Ans Tor,,
npaBo 3asBWTb. YTO Be3fe, rae ecTb XM3Hb J1 Tri W 'u «ueTb

THTO/NIbHOCTb, UMEITCH H LBETbI, BblAeNSA0THe HeKTaoTLyrr A

Mg rToro npaBuia HeT uckaw4veHnin. OT ¢ e B e P ulbbwy
paioHOB CTpaHbl MMeTCA pacTeHUs B COOTBETCTBUU*Q *'*Hu*
HblYM YC/IOBUSAMU MECTHOCTW no-pasHomy npucsoun “plAkn
BblJeNeHNI0 HeKTapa W Mbilibubl W Mo-pasHOMy/™T ginTun”“" *
Hble K pas/InyHbIM (hakKTopam onblieHUA. Ha H n o T A X , p08an
reosiorMyeckKMx 3nox Lia B3aumHas igpucnocobnsem, ™ “I'1“*
KOMbIX-0MbIINTENEeN K UBeTKam M UBeTKOB K Haceko™NIMm J1Ce
nuTenaM. B npouecce 3BonwuUMM 6narofaps ecTeCTBEHHO«’
0T60pPYy 3TW B3aUMOOTHOLUEHMA ynAy4ylwanncb. AOBOIN3IUTT Y
coBeplieHcTBa. lM0O3TOMYy He YAMBUTENbHO, YTO B pasHbIX
OHaX 3eMHOro uwapa pacTeHWs npucnocobunuce K onpen«!!
Hbl4 CpOKaM LBETEHUS, CO034aB CBOe0OpasHbIli HEeKTapHUA «
NbiNbLEBO KOHBelep A8 CBOUX ONbIMTENEA Ha MPOTSHKEHUN
BCEro BereTauMoHHOro cesoHa.

B MongaBuu MN4YenoBOAHbIN CE30H HAYWHAETCHA paHblue, Yem
BAPYrux palioHax. UacTo y)e BO BTOPOW MOSIOBMHE MapTa Halu
neca 6naroyxatT 0T 06unusa uBetoB. CNAOWHbLIM pPasHOLBET-
HbIM KOBPOM MOKPbIBAKOT OHU JIeCHYK NOACTWUKY, 6YATO Tak U1
cnewar oTAaTb Myenam U COMTHLY BCe. UTO €CTb Y HUX Ny4LUero
W KpacoTy, M apoMaT, W MblAbUy, W CNagKWA HeKTap.

MonnpnépHbln cocTaB HawuWX NecoB co3fjaeT 6orarblil uc
TOYHUK HeKTapa MW nbiNbHbI. He ycnesalT eme OTUBecTU Be-
CEHHUE 3hemMeponHble pacTeHUsA, KaK Ha CMeHYy UM Yy>Xe 3auBe-
TalT KYCTapHUKOBblE W [peBeCHble MOPOAbl, Ha COJIHEYHbIX
nondHax pacnyckakrTcA TpaBHHVICT! mMe[OHOCbI Bce oHWU cno
COGCTBYIOT WMHTEHCUBHOMY BECEHHEM pa3sBUTWIO MYEMHOFO WUne-
MeHU B YNbax

Jleca MonpgaBun npepcTaBnsio) OA Hble O eTpyK
TYypeH cocTaBy ecTecTBeHHble H uckyce IBCMHol¢ HacaxgeHua B

npeobnagaldT K/eHbl, rpab, Aunel, WILEMOBble bofblive
3aHATbl KyCTapHWKOBbIMKM nopogamun Kpome Toro, BO
iX pecnybnukun Bbipocnn uenbie Mar HUM akKauneBbIX
EHHbIX Ha Heypob6bAaXx |i mopy ux n tereHuUs Xnbesble

(/I moryT BMEC FHTb 06MNbHbIN \| XAW HeKTapa

O uT,)6bl UMeTb 6onee scHoe 3
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Anexa 6 Dimitrie Cantemir ,,Descrierea Moldovei”

ww o NUM.» I» po«™ dc p° Un& c-*n-d la ce«
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accst fei in inijlocul vrcunei pdsum mld>linoase.
le zie ghioluri. Cum din pricina copitelor late nu
«gi de aici s- rdmin ingtod.il-. tataro azvirt in ei cu
suine. O parte dintre cai sint prin>i sii. altd parte
. dupa accca >i-i impari intre ei dupd cum socéf.
mu vi pomcncsc acum alte fiare sdlbaticc de care
i-durile noasirc, ca de pildd : risii, jdcrii (nu accia
baci /ibclin.ii s- vulpiie. ale cdror bldnun slujesc
ain.i sd apere de fng.
'»e vacil de clt desore albine, funded eu am bdgat
cd indclctnicirca albindritului nu este ncpldcutd
i.nici nu o sue toatd lumea,
rm tdrii trag foarte mari foloase de pe urma tor ;
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ca si-si stringa ccara si micrea Accstia ar
mai mari de pe urina lor. dacd li s-ar tngddui
e roi«mie care roiesc In ficcare an. Dar pravita



Anexa 7 Numarul de stupi 8i cantitatea de miere recoltata
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Anexa 8 Plante rare in zona Codrilor
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OKPOTWUMb WM (BANOCUHI, EKCKNUCHB MeHTpY- KonekTana TMHIPYA 1. ..
MbIULY. ’

ToT a'TbIT 40 MaoeToLb UM (PPYMOLLb CbIHT anuy KaprneHuii Lm asna
puii cekynapb. aryn wu Tewid anbb. dpaemMHyn LUK CankbiMyn peek-
wypune [Jo nufydyes WU Kopu, Ae YHpew edynbaTuk. Kopkoi'ua [e-
arynpa advecTeil bIUNHPULUi BOPTb €€ bIManny Hy4b YpA3Llb.

blH BHPTY TA nosuuueit xoorpadnue crnevHdunye blonpud ceH*
CUTYaLb Na bIHXeMYHapsA a Tpeil 30He X0060TaHMye: eyponsiHi. «o
Lurepamsaun. Wy eypoacMaTMK.) pervyn Bexctan an Monacaeid Terr
OKey4 4 fie Bapuar: on Hy4yyp4 necte 1.700 go ocoumupo.

MPUHTPO a400TA CbIMT MyNTe CilOYMiA papo Ka. Ae eK3emsny. Ayl
mOpYyN1 NATWH. Apadunna. (axuii cekynapb. WMTpbIMA b MenyHGpa
nymbépuaHii aepab. UH haHa Ta Ba MAGYKHH (hnak.pa pTy* a nasene»
Ao nAnype. BOW p.YbIHT (hpanart Ae pory.T BUY an 6wxopy.n» Ao ey
pe H.» XWHYNT Ae Yyapo Hiin ge O hpyyyCenc UMHPOCHOAAMT.. Kap««
bLITLINHOWTE MyYaidi MH KOApH/Ae opxujen, asfoma anunuaop usop
hAUTYUPb. KYHOGUPHTY na um6bpa Tydapunop Muunii biH kogpuii Mol
B KPONW.* ., N.M-TPUHA  JIHXON.OKYYUYMNK, VOHTPY Y HauHM
BETMK* WM aTblT A0 pyy0.M , K, Kanatn wwune mapb ane duiop"-HOP
fo .n anb6a.'rpy anpuny

ManTono ponoub ano pamHGUXxaanHNOp KapnaTuye. Kackajone 1o ;

[——

— —

w ?2**% * WHrvcTfw I pMypunop BiH gonpoc*

*9*. opoBeuuUTO 40 Na anyMoKTPHAE A0 TepeMm, KpeH» *«

.JK <uns*| moutaH ae V« uutopeck HIH o ®puyuccHe HoOBHAaTK
[o.11 ton Mali MHANT ablpdan YYHHUAOP Hy ICMIWICLLITO K>

10 in. TO MeTpn JlapuHK4a ...apc 04 O/K CIKTUruno Harypa-tO ¢

W0 CTP.TYPUN ...AuM6apuii NUX -«« fo o p.,p/pP'N Lle" *

auM. 40 MUP MUHE YW-.., M HTNYpO. NIOPY/ bIHMUPEAMAT Toa«
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